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Qui sommes-nous?

Pourquoi Apple chips
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Qui sommes nhous?

Une jeune spécialisée dans la production,
le Traitement et la vente de fruits.

Une de produits fruitiers et d’ingredients fruitiers.
Les produits achetés sont d’origine controlée.

L"atelier de fabrication des chips de pomme se situe a Ham.
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Notre moteur: la
des produits fruitiers.
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Des chips innovantes

Technologie breveteée

Tout d'abord, les pommes sont lavées, les trongons sont enleves et les
pommes sont ensuite découpées en fines tranches.

Par la suite, les tranches sont séchées a l'aide
pour obtenir des chips . Grace a ce procede,
la pomme ne change pas de couleur et reste d'une couleur creme
avec une peau rouge ou verte en function de
la variéte de la pomme.

Mais le principal, c'est que le
® etles
seront préservés




Des chips de pomme saines

25 grammes de chips = 1 pomme (220 gram)]

Riche en fibres (19g/100g])

Faible teneur en matiéres grasses (1g/100g] ‘
Haute teneur en vitamine C |
Sans sucres ajoutés e
Uniguement des sucres naturellement présents —\ -\:/.’ )
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Par exemple, une pomme greenstar

fructose (44%), Q_—</
glucose (14 %)
et saccharose (12%) I
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Des chips de pommes saines

Meilleur indice glycemique que d’autres fruits séchés tzlg que
des abricots et des raisins.
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G = glucose pure ; R =riz: ; Ra = raisin; Dapp = pomme séchée;
DJ=jujube séché (sorte de baie) ; D Apr = abricot séché;



Un encas

Les chips de pomme sont
une

avant ou apres le repas ;
comme encas ;

pour satisfaire votre appetit

pour vous donner de l'énergie ;

dans la voiture, au travail, a U'école... ;

pour les petits et les grands.




Bien plus gu'un encas

Les chips de pomme sont et pour:

embellir des plateaux de fromages ;

e décorer vos desserts ;
e donner de la texture et du gout a vos plats ;
® realiser un apéero accompagné d'une sauce ;

® manger votre portion de fruits quotidienne.

Fini d’éplucher et de découper des pommes
avant les savourer !
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Emballage de protection

Emballage PP refermable et recyclable
En raison de l'absorption de 'humidite de lair, les chips ont une duréee de
conservation limitée apres ouverture car ells deviendront moin croustillantes.

A consommer dans les 3 mois apres ouverture. Conserver a temperature
ambiante,
Et 12 mois avec nos nouveaux conditionnements!




Nouveaux conditionnements

Nous vous presenterons nos nouveaux conditionnements avec une date
d'écheance de 12 mois

Une couche d'aluminium a l'intérieur protege les chips Apple contre
'humidite et garde les chips comme il se doit!




Nouveaux developments

Nous avons aussi la possibilité a produire
des chips thématique

® Comme nos coeurs Valentines

Ou des pieces de chips
Pour muesli ou granola’s.
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Nous avons plusieurs possibilités
pour nos clients
a promouvoir nos produits!




Donnees techniques

3 varietés de pommes sont disponibles:

® Greenstar Apple Chips

avec un gout aigre-doux et une peau verte s & = ~
® Jonagold Apple Chips \k & ) e,
0 - Q‘ \?% -
avec un gout doux et une peau rouge G _, 5(
® Bio Apple Chips Greenstar X - :

avec un gout aigre-doux et une peau verte
100% bio !

Produites sur demande:
Propre type/variété de pomme

Avec un ajout de jus naturel de framboise,
de cerise, d'ananas, de citron....



Colis — Boite display
16 x 25g ou 12 x 30g
1 vairéte par boite

Palette
156 colis / europallet
ou 140 trays / europallet



) Contact et commandes

Vous pouvez nous contacter pour:

® Des informations et des questions générales au +32 (0)2 427 27 63
ou info(dfruitlayer.com

® Lavente Export: au +32 478 95 25 03 tommy.debecker(dfruitlayer.com
ou
La vente Benelux: au +32 470 54 19 89 luc.thoelen(dfruitlayer.com

® Vous pouvez aussi passer sur notre
shop.fruitlayer.com

® Vous pouvez aussi découvrir notre gamme et trouver des informations
sur www.fruitlayer.com
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